
1 Vino Bianco Montecarlo DOC White wine Montecarlo DOC

2 Vino Rosso Montecarlo DOC Red wine Montecarlo DOC

3 Vino Bianco Otium DOC  -Selezionati White wine Otium DOC

4 Vino Rosso Otium DOC - Selezionati Red wine Otium DOC

5 Vino Bianco Incantate  (fermentato in botti di Legno) White wine Incantate ( fermented in wooden barrels)

6 Vino Rosso Incantate  (Barriccato) Red wine Incantate ( fermented in barrique) 

#1 Degustazione 4 vini e olio con Bruschetta € 11,00

Degustazione 4 vini ( 1,2,3,4) Tasting of 4 wines (1,2,3,4,) 

Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

#2 Degustazione 6 vini + piccola merenda                € 15,00

Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

#3 Degustazione 6 vini + merenda                € 17,00

#4 Degustazione 6 vini + merenda ricca € 20,00

Vin Santo e Cantucci, Grappa Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

#4 

bis 
Degustazione Vini + merenda con pasta € 23,00

Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

#5 € 28,00

1

2

3 Vin Santo e Cantucci, Grappa Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

#6 Degustazione 6 vini Pranzo / Cena 4 portate € 35,00

Degustazione 6 Vini All the wines of the wine tasting 

1 Antipasto Toscano Assorted starters

2 Pappardelle  al ragù o pomodoro                                              

 o Zuppa Toscana /Farro alla Lucchese                                                                               or Vegetable soup or Borlotti Beans Soup with spelt 

3 grigliata mista o coscio di maiale al forno  o                                                                                           

Cinghiale con olive o                                                                                                          or wild boar with Olives.

Peposo al Montecarlo Rosso DOC or Pepered  beef stew with montecarlo Rosso DOC 

Insalata mista o  fagioli o patate                                                                                       Mixed salad or white beans or baked potatoes

4 Vin Santo e Cantucci, Grappa 

CAFFE '                                               € 2,00 ESPRESSO 

VISITA IN FATTORIA € 100,00 GUIDED TOUR OF THE FARM

MUSICA € 120,00 MUSIC

Una gratuità ogni 25 pax One free admittance for every 25 guests

  Tasting of 6 wines + Lunch/Dinner 4 courses 

Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

Prosciutto, Bruschetta, pecorino, Finocchiona,  

pomodori secchi sott'olio, olive, pane, olio e aceto 

balsamico 

Prosciutto, Pecorino Cheese, Bruschetta, Salami  with 

fennel, dried Tomatoes in Olive Oil, bread, Olives, Olive-Oil, 

Aromatic Vinegar

Tasting of 6 wines +  full  snack

Prosciutto, Pecorino Cheese, Bruschetta, Salami  with 

fennel, dried Tomatoes in Olive Oil, bread, Olives, Olive-Oil, 

Aromatic Vinegar and mixed salad

Pappardelle with meat or Tomato sauce,  or Spelt soup with 

borlotti beans  

Pappardelle al ragù di manzo o pomodoro/ Farro alla 

Lucchese 

Prosciutto, Bruschetta, pecorino, Finocchiona,  

pomodori secchi sott'olio, olive, pane, olio e aceto 

balsamico e insalata mista 

Degustazione 6 Vini+Pranzo Leggero (3 

portate) 

TARIFFE GRUPPI  “ FATTORIA IL POGGIO”
                                                             ANNO  2025

Produzione vini tipici D.O.C. e olio extravergine d’ oliva

 4 Wine and Olive-oil tasting with Bruschetta    

Bruschetta, pomodori secchi sott'olio,  pane, olive, 

olio, aceto balsamico                                                                                                

Bruschetta (garlic bread with olive oil), Bread, Olives, Olive-

oil, dried Tomatoes in Olive Oil, Aromatic Vinegar                            

I NOSTRI VINI 

Pappardelle with meat or Tomato sauce

Grilled red and white meat or roeasted prosciutto 

Per ogni gruppo mettiamo a disposizione una guida in lingua richiesta

For each group we provide a guide in the required language

Telefono +39 0583 22088                    e-mail info@fattoriailpoggio.com                       www.fattoriailpoggio.com

Vin Santo (Dessert wine) and Almond biscuits, Grappa

Salami with fennel, bruschetta (garlic bread), bread, Olive-

oil, dried Tomatoes in Olive Oil, Olives,  Aromatic Vinegar

Finocchiona, bruschetta, pomodori secchi sott'olio, 

pane, olive, Olio e   Aceto Balsamico                                                                                                        

Tasting of 6 wines +  Light Lunch (3 courses) 

Vin  Santo e cantucci, Grappa

Tasting of 6 wines +  light snack

Tasting of 6 wines +  snack with pasta

Pappardelle con ragù , Finocchiona, Pecorino, 

bruschetta, pomodori secchi sott'olio, pane, olive, Olio 

e   Aceto Balsamico                                                                                                        

Pappardelle with meat sauce, Salami with fennel, Pecorino 

cheese, bruschetta, bread, Olive-oil, dried Tomatoes in Olive 

Oil, Olives,  Aromatic Vinegar

Vin  Santo e cantucci, Grappa

Vin  Santo e cantucci, Grappa

Tasting of 6 wines  +   snack

Vin  Santo e cantucci, Grappa

Finocchiona, bruschetta, pecorino, pane, pomodori 

secchi sott'olio, olive, Olio e   Aceto Balsamico                                                                                                        

Salami with fennel, bruschetta (garlic bread), Pecorino 

cheese, dried Tomatoes in Olive Oil, bread, Olives, Olive-oil, 

Aromatic Vinegar



        




